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(5573) BLOC TERNERA AU +20KG 
(CHULETERO) - VINYAS

(4027) LLOM BAIX 5 - 7 KG 
TERNERA VINYAS

(4026) LLOM ALT S/TAPILLA +3 KG 
TERNERA VINYAS

(6436) LLOM ALT -AMB OS- 
TERNERA VINYAS

(4045) CUBE ROLL +2
TERNERA VINYA

(4028) CENTRO ESPALDA
TERNERA (tall ple) VINYAS

(4017) CONTRA (tapa plana) 
TERNERA VINYAS

(4022) CONILL DAVANT 
(Morcillo) VINYAS

(4018) RODO 2KG 
TERNERA VINYAS

(4032) REDONDO ESPALDA 
TERNERA VINYAS

(4019) TAPA (CROSTO) 
TERNERA VINYAS

(4033) XURRASCO 
AMPLE +3KG - TERNERA VINYAS

(4996) CULATI (PICAÑA)
 TERNERA - VINYAS

(5951) TIRA COSTELLA CONG. TALL 4x600 
aprox - TERNERA VINYAS

(4024) FILET +2 KG 
TERNERA VINYAS

(4025) FILET -2 KG 
TERNERA VINYAS



(4031) LLATA TERNERA 
(Llana) VINYAS(4023) CULATA CONTRA 

(jarret) TERNERA VINYAS

(4021) CORAZON DE 
CADERA TERNERA VINYAS

(4042) BOSSA BRINSA
 (4-6 u) (ENTRAÑA) 
TERNERA VINYAS

(4933) bossa XURRASCO

al buit TERNERA VINYAS

(7361) bandeja film 

XURRASCO TERNERA VINYAS

(4029) AGUJA (filet de pobre) 
(ROSA) TERNERA VINYAS

(4020) BABILLA TERNERA
 (Cap de mort) VINYAS

(4931) bandeja ENTRECOT
(Sense os) LLOM ALT 
TERNERA VINYAS

(4935) bandeja CUA 
PARTIDA TERNERA VINYAS

(4934) bandeja LLOM BAIX 
(200-220gr.) TERNERA 
S/OS VINYAS

(4932) bandeja BISTEC
EXTRA TERNERA VINYAS

Les carns d’anyells i de vedella 
de Grup Viñas són molt tendres, 
meloses i toves amb un gust distintiu 
fàcil de reconèixer i de valorar per 
part d’aquells que les degusten. 
Aporten peces ideals per a fer bistecs 
molt magres, tendres i gustosos. S’hi 
caracteritzen aquells animals de menys 
de 12 mesos. Generalment, presenten 
una carn més rosada, tendra, sense 
gairebé greix i amb menys potència de 
gust que la vaca.
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